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Yaourt BIO au sucre de

1 Brie a la coupe Petit nova BIO aromatisé Cantafrais
canne
2
3
1 Orange BIO Bugnes Pomme Marmelade de pommes

BIO aux fruits rouges
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0 Plat végétarien ‘ ’ Origine de nos viandes @ Plat sans viande % Plat avec du porc @ Plat complet Ces menus ont été réalisés en
collaboration avec notre diététicienne.
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